VINIDEAs

FOR WINE PEOPLE BY WINE PEOPLE

Ciclo de A¢oes de formacgao - “O estagio de vinhos”

Chaves para o sucesso

ESTAGIO
DE
VINHOS

3 CURSOS
PRATICOS

CHAVES PARA 0 SUCESSO

Terminada a vindima é necessdrio definir um itinerdrio técnico adaptado a cada vinho!
A VINIDEAs propde as Chaves para o Sucesso do Estagio de Vinhos! Um conjunto de Cursos Praticos que
ajudardo a optimizar o estagio de vinhos, potenciando-os e adequando-os a estratégia de produgdo

definida em funcdo dos mercados a atingir!

Sdo propostas 3 tematicas:

e Otimizacdo do estagio em depdsito

e Otimizacdo do estagio com aparas e aduelas

e Otimizacao do estagio em barrica

Estes cursos sdo apresentados em modulos independentes, o primeiro com a duracdo de 1 dia, e o
segundo e terceiro com a duracdo de meio-dia, mas a aquisicdo do pacote de formagdo completo é
vantajosa em termos de aprendizagem e custo.

Estes cursos foram desenvolvidos pelo ICV (Institut Coopératif du Vin, Montpellier). A VINIDEAs tem o

privilégio de poder oferecer exclusivamente estes cursos em Portugal.
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http://www.vinideas.pt/formacao_det.asp?f=55
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Curso Pratico 1- Otimizagao do estagio em depdsito

ESTAGIO
DE
VINHOS

CURSO
PRATICO 1

CHAVES PARA 0 SUCESSO

Objetivos da formagao:

Conhecer, adequar e aplicar boas praticas ao estagio de vinhos em depdsito com o objetivo de conservar
da melhor forma os vinhos e preservar o frutado.

Destinatarios:
Quadros técnicos com fung¢des nas areas de produgdo e/ou gestdo — diretores de adegas e chefes de
producdo de Viticultura e Enologia, e de empresas fornecedoras do setor vitivinicola e outros profissionais

interessados.

Docente: Fabienne BERNOUD, Endloga consultora no ICV hd 14 anos, é responsdavel por cooperativas
agricolas e por adegas particulares que produzem vinhos IGP OC (Chardonnay, Sauvignon, Merlot, Syrah,
Cabernet Sauvignon...) e AOP Coteaux du Languedoc.

Formadora, anima formacgdes diversas sobre " O estagio dos vinhos ","Defeitos de Vinhos", "Degustacdo"

(cv em anexo)
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Programa:

Definigcao e objetivos do estagio dos vinhos tintos e brancos em depdsito
Estabilidade microbioldgica
- Os perigos microbioldgicos: avaliagao, plano de controlo microbioldgico, redugdao, eliminagdo das
populacdes microbianas
- Gestdo da sulfitagem
Estagio sobre borras
- Interesse do estagio sobre borras
- Papel das manoproteinas
- Borras naturais ou LSI (Leveduras Secas Inativas)
- Gestdo do oxigénio, da temperatura e da “battonage”
Oxigénio dissolvido
- Qual arazdo para controlar o oxigénio dissolvido durante o estagio?
- Solubilidade, dissolu¢do e consumo do 02 no vinho
- Adig¢Oes no estagio : quantificar as necessidades, abordagem a microxigenacao
- Gestdo do 02 durante os movimentos de transferéncia (bombagens, trasfegas, remontagens, medicdes
de depdsito a depdsito, da cisterna ao depdsito...)
- Evitar a dissolucdo (inertizar os recipientes e o material usado para os movimentos de transferéncia e
desoxigenar os vinhos
- Filtracdo e dissolucdo do oxigénio (filtro por terras e filtro tangencial)

- Apresentacdo de sensores de 02 e das centrais de azoto.

Data e local:
IVDP - Porto | 21 Novembro de 2012
Quinta da Marinha - Lisboa | 22 Novembro de 2012

Duracdo e horarios: 1 dia (9h00m as 17h)

Pausa para almoco livre das 12h30m as 14h00m
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https://maps.google.pt/maps?f=q&source=s_q&hl=pt-PT&geocode=&q=ivdp&aq=&sll=37.221852,-18.827504&sspn=10.087818,21.643066&vpsrc=6&ie=UTF8&hq=ivdp&hnear=&ll=41.166249,-8.721771&spn=0.596507,1.352692&t=m&z=10&iwloc=A&cid=1634437759099608815
https://maps.google.com/maps?q=The+Oitavos,+Rua+de+Oitavos,+Quinta+da+Marinha,+2750-374+Cascais&hl=en&sll=38.7224,-9.417158&sspn=0.057839,0.122526&ie=UTF8&view=map&cid=718329925415709438&hq=The+Oitavos,+Rua+de+Oitavos,+Quinta+da+Marinha,+2750-374+Cascais&hnear=&ll=38.704669,-9.467597&spn=0.011219,0.012102&z=16&iwloc=A
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Propinas e Condicoes de inscrigao:

Até 15 de novembro 2012 Depois 15 de novembro 2012
s/ IVA ¢/ IVA s/ IVA ¢/ IVA
Curso Pratico 1* 100€ 123€ 130€ 159.9€
1+2 145€ 178.35€ 175€ 215.25€
1+3 145€ 178.35€ 175€ 215.25€
1+2+3 180€ 221.4€ 210€ 258.3€
Até 25 de novembro 2012 Depois 25 de novembro 2012
s/ IVA ¢/ IVA s/ IVA ¢/ IVA
Curso Pratico 2* 70€ 86.1€ 100€ 123€
2+3 110€ 135.3€ 140€ 172.2€
Até 25 de novembro 2012 Depois 25 de novembro 2012
s/ IVA ¢/ IVA s/ IVA ¢/ IVA
Curso Pratico 3* 70€ 86.1€ 100€ 123€

e  Curso Pratico 1 — Otimizagdo do estagio em depdsito

e  Curso Pratico 2 — Otimizagdo do estagio com aparas e aduelas

e  Curso Pratico 3 — Otimizagdo do estagio em barrica

e Os valores da propina incluem, apresentacdo em francés, documentacao traduzida em portugués e coffee break;

e Os valores da propina ndo incluem almoco (Almogo Livre);

e As inscri¢des sao consideradas validas no momento da rece¢do da ficha de inscrigdo; o pagamento devera ser
efetuado até ao dia do curso, por cheque, enviado para o enderec¢o postal da VINIDEAs (Apartado 1050, 5000-
998 VILA REAL), e emitido a ordem de VINIDEAs, Desenvolvimento Enoldgico Lda, ou por transferéncia bancaria
(contactar VINIDEASs);

e Ainscricdo podera ser efetuada acedendo a www.vinideas.pt ou remetendo a VINIDEAs a ficha de inscri¢do, por
fax ou para o enderecgo postal indicado;

e Data Limite para inscrigdo: 20 de Novembro de 2012

e Numero minimo de participantes: 25

¢ No caso das desisténcias comunicadas apds a data limite de inscricdo, a VINIDEAs reserva-se o direito de cobrar
50% do valor da inscricdo. No caso das desisténcias ndao comunicadas, a VINIDEAs reserva-se o direito de cobrar a

totalidade do valor da inscrigao.
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GROUPE "A
|QV

L'art & l'expertise du vin

Sobre o ICV

O Grupo ICV — Institut Coopératif du Vin, sediado em Montpellier, ¢ uma instituicdo de referéncia, prestando
servicos de aconselhamento técnico, andlise, formagdo e produtos enolégicos. E um agente importante da

evolugdo no seio da fileira viticola.

Através de uma vigilancia técnica e cientifica constante em Franga e nas vinhas do mundo inteiro, o Grupo ICV
desenvolveu um espirito pioneiro num meio em constante mutagdo onde a cada momento surgem novas

necessidades, novas restricdes, novas oportunidades ...

Apoiado por uma estrutura cooperativa que posiciona os viticultores e o interesse da fileira viticola no coragdo das
suas preocupacgdes, o Grupo ICV concebe, realiza e vende produtos e servigos a mais de 300 adegas cooperativas,

1700 Produtores e 20 estruturas de comercializagao.
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